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Notre histoire
Signifiant « Boire du thé », Chana est un Food truck
spécialisée dans la gastronomie Thaïlandaise. 
Créé par un couple franco-Thaïlandais, Chana propose des
repas gastronomiques Thaïlandais et des boissons
authentiques.

Qui est Chana : c’est notre petite mascotte, un Koala avec
un cœur sur le ventre. 
Comme vous ne le savez peux être pas chaque jour à sa
couleur en Thaïlande.
Nous avons choisi la couleur violette qui indique que nous
avons lancé le projet un samedi soir à une table de
restaurant en sirotant un Bubble tea.

notre petit Koala n’a pas de lien avec la Thaïlande mais
Chana est née dans cette relation Franco Thai.

Passionnés de tout ce qui caractérise la Thaïlande, nous
souhaitons faire découvrir ce magnifique pays à travers
ses saveurs. Pour y arriver nous avons eu l’idée en juin
2021 de créer une remorque Food truck. C’est ainsi que
sous un design haut en couleur naît Chana

Avec pour cuisinière Rungnapa, cofondatrice de Chana
nous proposons toutes sortes de boissons et repas
d’origine Thaï. Que ce soit Bubble tea, les cafés spéciaux
ou gastronomie thaï, vous pourrez retrouver toutes les
saveurs Thaï chez Chana.

Pour vous permettre d’avoir une idée de ce que nous
proposons, nous vous invitons à visiter les pages de nos
menus.

https://chanathaitea.fr/
https://chanathaitea.fr/63-menu-thailandais
https://chanathaitea.fr/63-menu-thailandais
https://chanathaitea.fr/
https://chanathaitea.fr/63-menu-thailandais
https://chanathaitea.fr/50-bubble-tea
https://chanathaitea.fr/50-bubble-tea
https://chanathaitea.fr/
https://chanathaitea.fr/
https://chanathaitea.fr/
https://chanathaitea.fr/
https://chanathaitea.fr/


Notre Concept:
Authenticité Thaïlandaise: Nous vous emmenons en voyage à travers les saveurs authentiques de la Thaïlande, en utilisant des
épices importées directement du pays pour garantir une expérience culinaire authentique.
Produits Locaux de Qualité: Nous croyons en l'importance des produits locaux frais. C'est pourquoi nous associons la fraîcheur
locale à l'essence même de la cuisine thaïlandaise pour des plats délicieux et équilibrés.
Niveau de Piment Personnalisé: Laissez-nous savoir votre préférence en matière de piment, nous adaptons nos plats pour
répondre à vos goûts individuels.
Diversité et Originalité: Notre menu est une fusion innovante de saveurs thaïlandaises traditionnelles et de créations uniques,
offrant une variété de plats sains et délicieux.

Notre Marque de Bubble Tea Signature:
Une Touche de Fraîcheur Thaïlandaise: Notre bubble tea exclusif, directement conçu en Thaïlande, complète notre offre en
ajoutant une expérience rafraîchissante à notre menu.

C H A N A  T H A I
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LA
MARQUE

Chana, littéralement "boire du thé" en thaïlandais, est bien plus qu'une
marque de bubble tea. Lancée en 2021 en Thaïlande, notre mission est
de réinventer l'expérience du bubble tea. Nous avons conçu une
boisson unique, puisant dans la tradition et la signification culturelle de
"Chana", une divinité associée à la boisson.

Notre Engagement :

Un Bubble Tea Réinventé: Nous avons repensé le bubble tea pour
en faire une boisson plus saine, naturelle et moins calorique, tout en
préservant l'authenticité de ses saveurs.
Cocktails de Saveurs Authentiques: Chaque boisson est une œuvre
d'art, élaborée avec soin et plusieurs étapes pour garantir des
saveurs authentiques et uniques.

Notre Expansion en France :

En arrivant en France, nous avons étendu notre expertise pour créer
une marque de plats thaïlandais authentiques. Notre engagement
envers l'authenticité thaïlandaise se reflète dans chaque plat que nous
préparons.

Chez Chana, notre passion pour l'authenticité thaïlandaise se traduit à
la fois dans nos bubble teas uniques et nos plats savoureux. Nous
sommes fiers de partager notre héritage culinaire avec le monde.
Bienvenue dans notre univers gustatif !

La marque Chana 
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NOTRE FOOD
TRUCK

Le food truck est un Fiat Ducato intégralement
équipé avec une zone chaude ( Bain Marie) deux
zone positif ( Sandalette et Frigo) un maintien au
chaud et une vitrine froide pour pouvoir répondre
à tout type d’événement.

Longeur 6M50 et hauteur 3m13.

Pour les événements possibilité d’ajouter un
barnum 3X3.
Ajout d’u

 Food truck 

Electricité 
Branchement P17 mono ou bien 220V
Besoin électrique 3 prise 16A ou 1 32A
Nous avons aussi un groupe électrogène de
5500W avec 65DB.

Débit 
50 à 200 couverts par heure en fonction des plats.
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NOTRE FOOD
TRUCK

La remorque Chana thai s’adapte parfaitement
dans tout les emplacements.
Une remorque 100% homologué Française avec
une caisse chinoise permettant d’être atypique.
Mesures :
Roues extérieures 165 x 13 C 112x5 ET 30
Dimensions Plateau 2460 x 1800.
Intégralement équipée pouvant servir facilement
200 plats. 
Pour les événements possibilité d’ajouter un
barnum 3X3.
Ajout d’u

Nécessite un transport spécifique sur demande.
Stand authentique thaï avec lumière.
2.5 m X 1.5 m.

 Food truck 

Stand Thai 

NOTRE STAND
THAI

Electricité 
Branchement P17 mono ou bien 220V
Besoin éléctrique 2 prise 16A ou 1 32A
Nous avons aussi un groupe électrogène de
5500W avec 65DB.

Débit 
50 à 150 couverts par heure en fonction des
plats.
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NOTRE BAR
STAND MOBILE

Notre bar mobile s’installe facilement sous un
barnum de 3x3 mètres et devient en quelques
minutes un comptoir entièrement opérationnel.
Idéal pour servir une sélection gourmande, il
propose nos célèbres Bubble Teas, des Waffles,
et d'autres spécialités sucrées.
Vous pouvez également choisir d’opter
uniquement pour notre bar mobile, une solution
autonome et pratique pour vos événements,
qu'ils soient en complément de notre food truck
ou en prestation indépendante.

Bar Stand Mobilie 

Electricité 
Branchement P17 mono ou bien 220V
Besoin éléctrique 2 prise 16A ou 1 32A
Nous avons aussi un groupe électrogène de
5500W avec 65DB.

Débit 
150 à 300 boissons par heure.
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NOTRE
CARTE

Plats 

Tom Yum Goong

Tom Kha Ghai

Khao Pad

Pad Thai 

Kapao 

Nems Thai 

Satay  ...

Bubble tea

original

Thai tea 

Fruits 

Matcha miel citron

Thé Chocolat 

Soda thaï 

Frappés ....



FOOD
GALLERY
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Plongez dans un monde de douceurs avec nos Mochi Waffles, la
dernière sensation culinaire de Chana Thai! Inspirés par la tradition
japonaise des mochis, ces délices gourmands fusionnent la texture
moelleuse et chewy des mochis avec le croustillant irrésistible d'une
gaufre fraîchement préparée. Chaque bouchée est une explosion de
saveurs exquises qui vous transporte vers un paradis sucré.

Les Mochi Waffles sont bien plus qu'une simple gourmandise.
 elles incarnent l'esprit de Chana Thai.

 Préparées avec amour et créativité, nos Mochi Waffles seront le
symbole de notre engagement à offrir à nos clients une expérience
culinaire unique et mémorable à chaque visite.

MOCHIMOCHI
WAFFLEWAFFLE



CHANA VOUS PRÉSENTE 
LES DESSERTS THAI BUBBLE TEA 

CHANACHANA
THAITHAI

UNIQUEUNIQUE



NOS
BUBBLE
TEA
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LES
EVENTS

10

HEC 
Polytechnique

Ensta 
CROUS Creteil

Open de France Golf  2022 & 2023
FFR Federation francaise de Rugby

Accor Arena La Défense 
Live Bar Accor Arena Bercy

Jo Paris 2024
Geek Festival 
Manga festival

Festival food truck Evry 
Festival Food Truck Wattrelo 

DHL 
MBAT 2022-2023

Chateau de Versailles
SARETEC 

Ferme de Montigny
ACCOR

Rent a Car 
Jardin Acclimatation 

SOGEC ...
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CONTACT

Téléphone 

Email
Social Media

Localisation

Website

07.56.95.36.28

chanathaitea@gmail.com

https://foodtruckthai.fr
https://chanathaitea.fr

Instagram  chanathaitea2021
facebook chanathaiSAS

229 rue St Honore
75001 Paris 


